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CERTIFICADO

Expedido a:

ORGANIZACION

PROFRESH COLD STORAGE LLC

2101 W Military Hwy, Ste H-16 McAllen, Texas 78503, United States

OPERACION
PROFRESH COLD STORAGE LLC

2101 W. Military Hwy Ste. H-16 McAllen, Texas 78503, United States
Tipo de Operacion: CENTRO DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

PUNTUACION PRELIMINAR DE LA AUDITORIA: CERTIFICADO VALIDO DESDE: PUNTUACION FINAL DE LA AUDITORIA

999, Ene 09, 2020 AEne 08,2021 g9y

WAQS, LLC. certifica que esta operacion ha cumplido con los requisitos aplicables de PrimusGFS Versién 3.0
=

Consulte las paginas subsiguientes del certificado para obtener el detalle del alcance

BWQS

#1226 A GIMA G c WQS, LLC. | 7400 Carmel Executive Park Drive, Suite 120 | Charlotte Autorizado por:
1SO/IEC 17065 PeuR-Rmpany North Carolina 28226 United States | primusgfs@wascert.com | Technical Manager
Product Certification Body 980.218.9151 | Raquel Cadena

Este documento esta sujeto a cambios. La informacién actual y el estado de esta operacion se encuentran publicados en el sitio web del Programa de

Certificacién en PrimusGFS.com. Pagina 1 de 2 Reporte Generar en Inglés
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CERTIFICADO VALIDO DESDE:

Ene 09, 2020 A Ene 08, 2021

TIPO de AUDITORIA:
Auditorfa Anunciada

ALCANCE DE AUDITORIA
Centro de almacenamiento a temperatura controlada de brdcoli, apio, repollo, tomates, chile pimiento, cilantro, zanahorias, cebollas, limones, mangos, naranjas, papayas, calabazas,
pimientos, berries, jengibre, pitahaya, nopales, hojas de cactus, calabacin, melén amargo, limas, berenjena, maladnga, maiz y tuna esta conformado por cuartos de almacenamiento para su
distribucion. La plantilla de personal se encuentra conformado por 5 trabajadores los cuales durante las entrevistas se corrobora el conocimiento en temas relevantes de inocuidad. Durante
la inspeccion en sitio se corroboro la implementacion de procedimientos operativos. Se tienen disponibles los anélisis microbiolégicos de agua y ambiental dentro de parametros de
aceptacion.

PRODUCTOS:
PRODUCTO(S) OBSERVADO(S) DURANTE LA AUDITORIA

Apio/Panul, Berenjena/Pepino Morado, Berries, frutos del bosque, bayas, Brocoli/Brécol, Calabacin/Zuchini/Courgette, Calabazas/Ayote/Zapallo/Ahuyama/Churu, Cebollas, Chile
Pimiento, Cilantro, Jengibre/Gengibre/Ajengibre/Jengibre dulce/Kién, Limas, Limones/Citrén, Maiz, Malanga/Tiquisque, Mangos/Melocotdn de los trépicos, Melén Amargo,
Naranjas, Nopales/Nopal/Napolitos/Napoles, Hojas de Cactus/Hoja de Cacto, Papayas/Papayo/Lechosa/Fruta bomba, Pimientos/Morrén/Aji, Pitahaya, Repollo/Col,
Tomates/Jitomate, Tuna, Zanahorias

Addendum (s) incluido(s) en la auditoria:

No Aplicable
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