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Página 1 de 2 Reporte Generar en InglésEste documento esta sujeto a cambios. La información actual y el estado de esta operación se encuentran publicados en el sitio web del Programa de
Certificación en PrimusGFS.com.

ORGANIZACIÓN

PROFRESH COLD STORAGE LLC
2101 W Military Hwy, Ste H-16 McAllen, Texas 78503, United States

OPERACIÓN
PROFRESH COLD STORAGE LLC

2101 W. Military Hwy Ste. H-16 McAllen, Texas 78503, United States
Tipo de Operación: CENTRO DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN

PUNTUACIÓN PRELIMINAR DE LA AUDITORÍA:

99%
 CERTIFICADO VÁLIDO DESDE:

Ene 09, 2020 A Ene 08, 2021
 PUNTUACIÓN FINAL DE LA AUDITORÍA

99%
WQS, LLC. certifica que esta operación ha cumplido con los requisitos aplicables de PrimusGFS Versión 3.0

Consulte las páginas subsiguientes del certificado para obtener el detalle del alcance

https://secure.azzule.com/PGFSDocuments/PGFS_AuditReport192736_9647_2_SP.pdf
https://secure.azzule.com/PrimusGFSAudits/pdfGenerator.aspx?AuditHeaderID=63098272316723753477884525438846326331952&AppId=74922023833&LanguageID=2&UserId=1
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CERTIFICADO VÁLIDO DESDE:

Ene 09, 2020 A Ene 08, 2021
TIPO de AUDITORÍA:
Auditoría Anunciada

ALCANCE DE AUDITORÍA
Centro de almacenamiento a temperatura controlada de brócoli, apio, repollo, tomates, chile pimiento, cilantro, zanahorias, cebollas, limones, mangos, naranjas, papayas, calabazas,

pimientos, berries, jengibre, pitahaya, nopales, hojas de cactus, calabacín, melón amargo, limas, berenjena, malánga, maíz y tuna está conformado por cuartos de almacenamiento para su
distribución. La plantilla de personal se encuentra conformado por 5 trabajadores los cuales durante las entrevistas se corrobora el conocimiento en temas relevantes de inocuidad. Durante

la inspección en sitio se corroboro la implementación de procedimientos operativos. Se tienen disponibles los análisis microbiológicos de agua y ambiental dentro de parámetros de
aceptación.

PRODUCTOS:

PRODUCTO(S) OBSERVADO(S) DURANTE LA AUDITORÍA

Apio/Panul, Berenjena/Pepino Morado, Berries, frutos del bosque, bayas, Brócoli/Brécol, Calabacín/Zuchini/Courgette, Calabazas/Ayote/Zapallo/Ahuyama/Churu, Cebollas, Chile
Pimiento, Cilantro, Jengibre/Gengibre/Ajengibre/Jengibre dulce/Kión, Limas, Limones/Citrón, Maiz, Malánga/Tiquisque, Mangos/Melocotón de los trópicos, Melón Amargo,
Naranjas, Nopales/Nopal/Napolitos/Napoles, Hojas de Cactus/Hoja de Cacto, Papayas/Papayo/Lechosa/Fruta bomba, Pimientos/Morrón/Ají, Pitahaya, Repollo/Col,
Tomates/Jitomate, Tuna, Zanahorias

Addendum (s) incluido(s) en la auditoria:

No Aplicable

https://secure.azzule.com/PrimusGFSAudits/pdfGenerator.aspx?AuditHeaderID=63098272316723753477884525438846326331952&AppId=74922023833&LanguageID=2&UserId=1

